
Bouquetin 2019
AOC TOURAINE, Gamay (100%)

TERROIR

Parcelle argilo-calcaire
Rendement d'environ 40hl/ha 
Vignes de 35 ans en moyenne

VINIFICATION & ELEVAGE

Vendange entièrement égrappée, encuvée
par gravité, aucune adjonction de produits.
Remontage et suivi quotidien. Pressurage
après 15 jours, en cage bois. Pas de
filtration. ZERO SULFITES AJOUTES. 

ACCORD METS & VINS

Pour aider à le protéger de l'oxydation, du gaz
carbonique issu de la fermentation alcoolique est
conservé. N'hésitez pas à le carafer si cela vous gêne.
A servir vers 16°C. Incontestablement délicieux sur
des viandes saignantes, grillées et/ou épicées. 

SPECIFICITE DU MILLESIME 2019

Premier millésime de la reprise, le Bouquetin est une
des deux cuvées vinifiées cette année là. L'été sec et
l'arrière saison douce a permis d'avoir une vendange
dans un état sanitaire exceptionnelle. 


